
 
 

TRIANO 
 

Foie caramelizado con compota de manzana 
Ensalada de bacalao con cebolla caramelizada 

Revuelto de hongos 

. . . 
Merluza con pisto 

. . . 
Entrecot con pimientos y patatas fritas 

. . . 
Tostada caramelizada con Helado de queso y cítricos 

 

. . . 
Menú acompañado de, 

 
Vino tinto Crianza 

 

Txakoli ó Rueda Verdejo 
 

Cafés Arábica 
 
 

PVP. 56,00€ +IVA  

 

 

 

                      Meaztegi Restauración   Estos menús se reservarán con  
 94 660 41 71 / 94 660 41 20  5 días de antelación. 
 restaurante@meaztegigolf.es  

 



 
 

ZUGASTIETA 
 

Surtido de ibéricos 
Foie caramelizado con compota de manzana 

Brocheta de cigala y chipirón 

. . . 
Rape con patata panadera 

. . . 
Solomillo con milhoja de patata y bacón 

. . . 
Tostada caramelizada con Helado de queso y cítricos 

. . . 
Menú acompañado de, 

 
Vino tinto Crianza 

 

Txakoli ó Rueda Verdejo 
 

Cafés Arábica 
 

PVP. 70,00€ +IVA  

 
 
 
 
 
 
 
                     Meaztegi Restauración   Estos menús se reservarán con  
 94 660 41 71 / 94 660 41 20  5 días de antelación. 
 restaurante@meaztegigolf.es  

 



 
 

GANERÁN 
 

Jamón ibérico de bellota con emulsión de tomate 
Foie caramelizado con compota de manzana 

Ensalada de bogavante con su coral 
Langostinos a la plancha 

. . . 
Rodaballo con patata panadera 

. . . 
Solomillo con jugo de hongos 

. . . 
Tostada caramelizada con Helado de queso y cítricos 

 

. . . 
Menú acompañado de, 

 
Vino tinto Crianza 

 

Txakoli ó Rueda Verdejo 
 

Cafés Arábica 
 
 

PVP. 85,00€ +IVA  

 

 

 

                      Meaztegi Restauración   Estos menús se reservarán con  
 94 660 41 71 / 94 660 41 20  5 días de antelación. 
 restaurante@meaztegigolf.es  

 


